
BIO-SPEISEN
SCHOPPENWIRTSCHAFT 2025/2026

SPEISEN
VEGAN		  EUR

	 Brot mit Zwiebel-Schmelz*	 3,50

	 Kartoffelsalat* hausgemacht	 5,50

	 Tempeh* mit hausgemachtem Kartoffelsalat	 11,50

	 Hirsekrokette* mit hausgemachtem Kartoffelsalat	 11,50

VEGETARISCH
	 Brot mit Frischkäse*	 3,50

	 Handkäse* mit Musik, Brot und Butter
	 klein	 6,50
	 groß	 8

	 Schweizer Käseraclette* mit Brot	 6
	 mit Brot und Zwiebeln	 6,50

	

	 Apfel-Raclette*
	 im Pfännchen mit Raclettekäse, Mais, frisch geschnittenen Champignons, Pellkartoffeln,
	 sauren Gürkchen, frisch gehackten Zwiebeln, Äpfeln zum Schmoren und Brot

	 nur nach Reservierung	 28 

DE-ÖKO-006
* kontrolliert biologischer Anbau

Unsere Bio-Lieferanten:
Käserei Birkenstock - Hüttenberg; Käserei Weißenhorn - Allgäu; Denningers Mühlenbäckerei - Frankfurt; 
Hofgut Patershausen - Heusenstamm; SojaFarm - Trechtingshausen; Ackerlei - Bruchköbel;
ALB-GOLD Teigwaren - Trochtelfingen; Bioland MagerHof - Karben; Biohof May - Hollstadt; 
Bornwiesenhof - Wilzenberg-Hußweiler; Landlinie - Hürth; Schilcher Käse - Kinsau;
Umani Kulturgut - Leipzig; Dottenfelder Hof - Bad Vilbel



WURST		  EUR

	 Brot mit Griebenschmalz*	 3,50

	 Schweine/Rind-Bratwurst* frisch vom Grill mit Brot, Senf und Ketchup	 6

	 1 Wiener Würstchen* mit Brot	 4,50

	 1 Paar Wiener Würstchen* mit Brot	 7,50

	 Bratwurst mit hausgemachtem Kartoffelsalat*, Senf und Ketchup
	 Schweine/Rind	 9,50

SÜSS
	 frisch gebackene Waffel* mit Puderzucker	 5

	 mit hausgemachtem Apfelbrei	 5,50

SNACKS	

	 geröstete Haselnüsse (50g)* (v)	 4,50

	 Kartoffelchips* (v)	 3,50

	 Apfelchips* (v)	 4,50

DE-ÖKO-006
* kontrolliert biologischer Anbau
v = vegan
vg= vegan und glutenfrei
Alle Prozesse, die in unserer Verantwortung liegen, sind vegan.

Alle unsere Speisen sind BIO-zertifiziert!
Unsere Apfelweine sind vegan ausgebaut und enthalten wenig Sulfite.
Allergen- und Zusatzstoff-Liste auf Anfrage am Tresen erhältlich.

SELBSTBEDIENUNG 

BIO-Buffets unterm Apfelbaum
Für Eure privaten Feiern und geschäftlichen Veranstaltungen arrangieren wir Euch unsere Bio-Buffets.
Anfragen unter: www.obsthof-am-steinberg.de/veranstaltungen-anfrage/
und am Tresen der Schoppenwirtschaft

Büro: 06101/9875725
Hofladen/Schoppenwirtschaft:  
06101/41522

www.obsthof-am-steinberg.de
info@obsthof-am-steinberg.de

Obsthof am Steinberg
Inhaber Andreas Schneider

Am Steinberg 24
60437 Frankfurt am Main 

Alle Preise inkl. MwSt.
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http://www.obsthof-am-steinberg.de/veranstaltungen-anfrage/


SCHANKWEINE AB FASS	         	Liter                 EUR
TREUEBONUS 10ER - BEMBELKARTE
	 Hausschoppen (v) – pur oder gespritzt	 0,25	 3,25

	 sortenreine Schankweine (v)	 0,25	 ab 4

GLÜHAPFEL	 heißer Apfelwein (v) oder -saft (v)	          0,2	 4

ALKOHOLFREIES
	 Wasser – still und spritzig	 0,25	 2
		  0,75	 5	

	 Apfelsaft (v)*	 0,25	 3
		  0,75	 8

	 Apfel-Birnensaft (v)*	 0,25	 3,50
		  0,75	 10

	 Birnensaft (v)*/ Apfel-Quittensaft (v)*	 0,25	 4,50
		  0,75	 13

	 now* – Neumarkter Lammsbräu Limo  – verschiedene Sorten	 0,33	 4

	 Kaffee* – wahlweise mit Milch und Rohrzucker	          Becher	 3

	 Tee*  – verschiedene Sorten	          Becher	 3

BIER UND WEIN
NUR FLASCHENWEISE

	 Bier* – Neumarkter Lammsbräu mit und ohne Alkohol	          0,33	 4

	 Traubenwein* (v) – Bio-Weingut Mohr/Lorch-Rheingau
	 Weiß, Rot, Rose	 0,75	                 auf Anfrage

OBSTBRÄNDE
	 	        cl
	 Ockstädter Streuobst Apfelbrand – 42% vol.	 2	 4

	 Ockstädter Liköre – 25% vol.	 2	 4

	 Schneiders Apfelbrand – 40% vol.	 2	 5

	 Schneiders Apfelhefebrand – 40% vol.	 2	 5

	 Calvados* – 40% vol.	 2	 5
	 mit südländischem Wollmispelchen	 2	 6

DE-ÖKO-006
* kontrolliert biologischer Anbau

BIO-GETRÄNKE
SCHOPPENWIRTSCHAFT 2025/2026



JAHRGANGSAPFELWEINE 	         	Liter                 EUR
	 Schneider Schoppen (v)*	 0,1	 2,50
	 7 % vol. trocken – Uropas liebstes Stöffche mit echtem Speierling	 0,75	 12
	 2020 Sankt Martin (v)*	 0,1	 3
	 6 % vol. halbtrocken – Streuobstwiesenessenz!	 0,75	 15
	 2024 Goldparmäne Alte Bäume (v)*	 0,1	 4,50
	 4,5 % vol. lieblich – fruchtige Essenz goldener Äpfel	 0,75	 22

NATUR-APFELWEINE
UNGESCHWEFELT, NICHT FILTRIERT
	 2021 MALUS MESPILUS (v)*	 0,1	 5
	 6,5 % vol. trocken – feinfruchtig und mispelwürzig	 0,75	 25

	 2018 MALUS FINIS Muskatrenette Barrique (v)*	 0,1	 6
	 9 % vol. trocken – kraftvolle Muskatrenette, feines Holz und Birnenfrucht	 0,75	 30

	 2018 MALUS AUREUS (v)*	 0,1	 7
	 9 % vol. fast trocken,wunderbar gereifte Frucht mit Würze und Tiefgang 	 0,75	 35

CIDRE
APFELPERLWEIN MIT KOHLENSÄURE VEREDELT
	 Diebweg (v)*	 0,1	 3,50
	 6 % vol. trocken – auf Lösslehm gereifte Cidre-Äpfel	 0,75	 17,50

	 Pomona (v)*	 0,1	 4
	 5,5 % vol. halbtrocken – so wunderbar sind wilde Äpfel	 0,75	 20

	 2021 Apfel-Cuvée (v)*	 0,1	 3,50
	 6 % vol. trocken – mit vollmundigem Bukett	 0,75	 17,50

	 2022 Ananasrenette (v)*	 0,1	 5
	 6 % vol. halbtrocken – exotische Frische	 0,75	 25

	 2022 Goldparmäne mit Weinbirne (v)*	 0,1	 6
	 6 % vol. lieblich – unser fruchtiges Goldstückchen	 0,75	 30

SCHAUMWEINE
TRADITIONELLE FLASCHENGÄRUNG
	 2021 Ananasrenette (v)*	 0,1	 6
	 7,5 % vol. brut – würzig-frische Exotik!	 0,75	 30
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DE-ÖKO-006
* kontrolliert biologischer Anbau


